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MENU A 37€ 
Marbré de foie gras, oignons 
borettane caramélisés           X   X 

Saumon fumé, citron vert et 
pickles d’oignons rouges   X   X     X   X 

Terrine de lapin et porc aux 
abricots et pistache  X     X    X    

Tatin de tomate au chèvre, 
roquette et noisettes  X    X X  X     X 

Tajine de souris d’agneau confite, 
petits légumes et semoule        X      X 

Filet de bar sauce vierge, 
tagliatelles  X X    X       X 

Pavé de saumon teriyaki, légumes 
et lentille beluga   X  X X         

Tataki de bœuf au sésame et à la 
coriandre, salade de légumes     X     X     

Assiette de 2 fromages et salade      X         
Brioche perdue, pomme et sauce 
caramel beurre salé  X    X        X 

Nougat glacé, amandes 
caramélisées et coulis de fruits 
rouges 

 X    X X    X    

Tiramisu à la framboise et au 
biscuit Rose de Reims  X    X X    X   X 

Gâteau à thème selon l’événement Merci de vous reporter au feuillet : « GATEAUX A THEME » 
 
* sont également inclus les produits dérivés et les « produits à base de » 

 INFORMATION SUR LES ALLERGENES 
GRAND CAFE DE L’UNIVERS 


